21 MAGGIO 2003
IL TRENTINO ED I SUOI VINI

Presso I’'Hotel Leonardo da Vinci di Erba abbiamo degustato piatti tipici trentini
accompagnati dai principali vini della regione; nell’occasione sono stati consegnati i
diplomi di 1° livello conseguiti a Como (Hotel Continental) e quelli del 2° livello
conseguiti a Erba (Hotel Leonardo da Vinci).

Il menu prevedeva antipasti tipici trentini, schulutzkrafen ai finferli conditi con erba
cipollina e nocciole, filetto di maiale in crosta di speck e mele e salsa all’uva bianca,
bavarese ai mirtilli con salsa alla cannella.

Abbiamo degustato 1 vini di una grande azienda, Pojer e Sandri, e precisamente Palai
(Miiller Thurgau 2002), Bianco Faye 1999 (Chardonnay Pinot), Pinot nero 2000
selezione, Essenzia 2001 (vendemmia tardiva di cinque vitigni aromatici), grappa d’
Essenzia.



