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Appuntamento eccezionale al ristorante Leonardo da Vinci di Erba.  
L’APERITIVO: 
             Gli stagionati:  FDVWHOPDJQR�SHFRULQR�URPDQR��IRUPDJJLR�GL�IRVVD 
 
L’ANTIPASTO SFIZIOSO: 

,�UDYLROL�IULWWL�ULSLHQL�DO�WDOHJJLR�GHOOD�9DOVDVVLQD�FRQ�VRQFLQR 
           /D�WHUULQD�GL�URELROD�GL�5RFFDYHUDQR�IUHVFD�FRQ�SHSHURQL�H�]XFFKLQH�DO�SURIXPR�GL�EDVLOLFR 
  
IL PRIMO CLASSICO:��
����������,O�ULVRWWR�FRQ�IXQJKL��VDOVLFFLD��PDQWHFDWR�DO�ELWWR 
  
IL PLATEAU D’ECCELLENZA:����
         Gli erborinati italiani: EOX�GL�FDSUD�VWDJLRQDWR�LQ�JURWWH�QDWXUDOL 
                                                *XWWXV��ODWWH�GL�SHFRUD 
��������������������������������������������0RQWHEO���ODWWH�LQWHUR�FUXGR�GL�FDSUD 
                                         FRQ�SDQH�DOOH�QRFL 
  
LA CURIOSITA’:  
                  $OELFRFFKH�FRQ�JHODWR�DOOD�FDQQHOOD��VFDJOLH�GL�SDUPLJLDQR��ULVWUHWWR�DOO
DFHWR�EDOVDPLFR 
  
I VINI:  

• Jeroboam di Franciacorta Brut della Tenuta La Montina (rifermentazione nella bottiglia 
stessa) 

• Jeroboam di Trebbiano d’Abruzzo Marina Cvetic 2002 di Masciarelli 
• Jeroboam di Chardonnay 2000 Marina Cvetic  
• Chardonnay 2001 Marina Cvetic di Masciarelli 
• Chateau Lamothe classificato tra i quattordici deuxièmes crus di Sauternes fin dal 1855.  

 


