
���QRYHPEUH������
&(1$���'(*867$=,21(�

  
Presso il ristorante la Rimessa di Mariano Comense (via Indipendenza 10, tel. 031-749668) ci siamo 
ritrovati per una di quelle degustazioni-cene (proprio così a termini invertiti) che hanno fatto la 
storia della Delegazione di Como.  
Questa volta abbiamo proposto i seguenti vini: 
  

• Terralba 2000 (Castelli di Lispida) 
• Ribolla 2000 (Josko Gravner) 
• Barbaresco Santo Stefano 1996 (Bruno Giacosa) 
• Barolo Monprivato 1998 (Giuseppe Mascarello e figlio) 
• Barolo Cascina Francia 1999 (Giacomo Conterno) 
• Barolo Brunate/Le Coste 2000 (Giuseppe Rinaldi) 
• Brunello di Montalcino Riserva 1996 (Casebasse di Gianfranco Soldera) 

  
Sette grandissimi (e costosi) vini che il nostro amico e chef-sommelier Sergio Mauri, unitamente 
agli altri sommeliers professionisti del locale, ha abbinato ad un menù di strutturati e tradizionali 
piatti della Brianza (rivisitati in chiave moderna) e formaggi adatti a sostenere vini di rara potenza. 
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