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Come ormai da tradizione, l’amico e Socio e Sommelier professionista Maurizio Locatelli del  
ristorante “Spiaggia” di Villa Olmo ci ha messo a disposizione il suo locale per una serata dedicata 
ai reciproci saluti “vacanzieri” ma, soprattutto, dedicata al buon cibo ed al buon vino. 
Abbinati a differenti tipi di formaggio valtellinese di diversa tipologia e stagionatura, tra i quali un 
autentico Bitto, salumi  (Brisaola e Bresaola) e Pizzoccheri (preparati da amici Valtellinesi secondo 
la vera ricetta tradizionale), abbiamo così avuto modo di degustare: 
 

x� METODO CLASSICO “DREI ES” – SANDRO FAY  
x� PIGNOLA 2004 – CASA VINICOLA TRIACCA (MARCHIOPOLO) 
x� SFORZATO SAN DOMENICO 2002 – CASA VINICOLA TRIACCA 

 
 
 
 


